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EN ESTE TIPO DE NATURALEZA
DE ENSAYOS, LA IDEA ES EVA-
LUAR NUEVAS VARIEDADES
COMPARADAS CON VARIEDA-
DES QUE YA TENEMOS EN EL
PAIS".

_ OSCAR RAMOS
GERENTE TECNICO DE PROCAFE

TRATAMOS DE EVALUAR LA
PRODUCTIVIDAD Y RESISTEN-
CIA A ROYA EN LAS TRES PAR-
CELAS, LA CONCLUSION FINAL
ES CUAL (PLANTAS) APORTA
MAS™.

EDUARDO BELTRAN
ASES0OR DE BOGONOVO POLH

INVESTIGACION

LAS TRES
VARIEDADES

rarla y cultivar su semilla.
Como esta semilla ain no
se reproduce en El Salvador,
los caficultores importan unas
100,000 plantas de Hibrido
Centroamericano de un labo-
ratorio en Nicaragua, para el H1
cultivo de 40 manzanas. El Hibrido Cen-
Lavariedad Marsellesa es troamericano es una
unSarchimorliberado v, porlo mezcla de Sarchimor
tanto, se puede reproducir por con una variedad de
semilla. Su nivel de produc- Etiopia. Es resistente
tividad es similar al Hibrido a la roya y al cambio
Centroamericano, también es climatico. Tiene exce-
resistente a la roya y cambio lencia de taza y alta

climatico. productividad.
Ambasvariedades se culti-

van junto al Bourbon, que es MARSELLESA
S —— ES L ibee

. . Sarchimor de linea
Seanalizalasreacciones pura. Tiene excelencia
deestasvariedadesalas  enla calidad de taza,
condiciones climaticas  alto nivel de produc-
salvadorefas. tividad, resistente al

cambio climaticoyala
roya. Se reproduce por

taza de calidad y productivo, semilla.

pero susceptible alaroyay

cambio climatico. Para cada

variedad se cultivan 705 plan- BOURBON

Comunmente culti-

vado en El Salva-
dor. Tiene excelencia
de taza de calidad y
alto nivel de produc-
tividad; sin embargo,
es susceptible al hon-
go de la roya y cambio
climatico.

lds en una manzana.

La importancia de ejecu-
tar proyectos de este tipo se
abordard desde este miérco-
les, en la Cumbre Mundial de
Ciencias del Café, un even-
to organizado por las ocho
gremiales cafetaleras, entre
ellas Abecafé; que pretende
convertirse en el espacio de
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>> RENOVAR UNA MANZANA CUESTA UN PROMEDIO DE $4,500

>> Para 2017,
prevén renovar

10 manzanas con
nuevas variedades
para las tres fincas
que administra
Bogonovo Polh.

UVELI ALEMAN
DIARIO EL MUNDO

bicada a 1,000
metros sobre el
nivel del mar, la
Finca San Carlos,
en Talnique, La Libertad, va
avanzo 50 % en la renovacion
de su parque cafetalero, incur-
sionado en nuevas variedades
que siempre mantengan una
alta calidad de taza y dptimos
niveles de productividad.
Bogonovo Polh adminis-
tra el beneficio San Carlos,
compuesto a su redonda por
la Finca San Carlos con 250
manzanas, la Finca Victoria
también de 250 manzanas, v
la Finca Europa de 100 man-
zanas de extension.
Eduardo Beltrin, asesor de

== EN CIFRAS

o0 %

Renovacion

La Finca San Carlos v la
Finca Victorna tienen un
parque caletalero reno-
vadao del 30 %, inCluyen
nuevs variedodes.
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Bogonovo Polh, explicé que
hace 15 anos la finca estaba
cultivada con variedades de
café Bourbon, con edades
que oscilaban entre los 40 y
60 anos. Esto incidid en los
niveles de productividad, y
decidieron renovar el parque
con variedades de Caturra,
Pacas y Catuai, aunritmo de
10 a 15 manzanas anuales,
En 2012, cuando el hongo
de la roya atacd los cultivos,
“tuvimos que buscar nuevas
variedades con buena taza,
tamanoy resistentes”, yaque
las especies invulnerables al
hongo no tenian calidad de
excelencia, dijo Beltran.
Enlablisquedade excelen-
cia, comenzaron a importar
de Nicaragua el Hibrido Cen-
troamericanoyla Marsellesa.
En 2012, seinicio el cultivo de
estas variedades, y el ritmo de
renovacion se incremento en-
tre 30 a 40 manzanas anuales.
Laprimeraimportacion fue
de 10,000 plantas del Hibrido
Centroamericano, y actual-
mente trasladan 100,000, Esto
se debe, explico el experto,

600

Manzanas

Abarcan las fincas San
Larlos, Victornia y Europa.
Se ubica a 1,000 metros
sobre el nivel del mar, en
La Libertad.

El 50 % de la Finca
San Carlos se renovo
con nuevas variedades

£

TIENEN QUE EXISTIR
UN PLAN DE SOSTE-
NIBILIDAD Y MEJORES
PRACTICAS AGRICO-
LAS. MANTIENE A LOS
SUELOS RICOS DE
MATERIA ORGANICA”",

CARLOS BORGONOVO
FRESIDENTE DE ABECAFE

porque en El Salvador no hay
un laboratorio especializado
para la produccion industrial
de su semilla, pese a que es
propiedad de los Procafé de
la regidn.

Ademas trasladan 100 ki-
|
La finca inicié su pro-
ceso de renovacion
con nuevas varieda-
des hace 15 anos.

los de semillas de Marsellesa,
tanto para la Finca 5an Carlos
como para otros productores.
“Porque todavia no hay aqui
bancos de semillas de esta
variedad, donde nosotros
podamos yanoimportar’, dijo.

AVANCES
Tanto la Finca San Carlos
como Victoria llevan un

¢

EL PANORAMA LO
CAMBIO LA ROYA. LA
NECESIDAD SURGIO
DE TRAER UNA VA-
RIEDAD RESISTENTE,
PRODUCTIVA Y DE
BUENA CALIDAD".

EDUARDO BELTRAN
ASESOR DE BOGONOVO POLH

proceso de renovacion al 50
%. 5in embargo, no todo su
territorio hasido reconstruido
con plantines resistentesala
roya, pues laempresainicio a
remover las plantas antiguas
hace 15 anos.

De igual forma, el parque
cafetalero de la Fisca Europa
fue modificado convariedades
no resistentes a laroya previo
a la crisis de 2012.

“Para combatir la roya te-
nemos que aplicar mas se-
guido fungicidas. Eso lleva
un costo de $150 al afio, para
mantener controlada la roya,
por manzana', agrego.

Conlas nuevas variedades,
asegurd el experto, laempresa
saca 40 quintales de café por
manzana, arriba del promedio
nacional, del parque cafetalero
tradicional. Mientras que en la
zonaderiego, de 20 manzanas,
sacan hasta 70 quintales.

discusion cientifica del sector,

o Recoleccion
Tras finalizar el ciclo de cose-
cha. Los trabajadores cortan
el café en uva, y luego pesan
lo recolectado para ser en-
viado a lavado y despulpado.

9 Pulpa y lavado

La empresa ha adquirido una
nueva maquina de Colombia,
donde se despulpa v lava la
uva. Se elimina el pergamino,
a un ritmo de 70 guintales
uva por hora.

PROCESO

ADEMAS DE LAS PLANTACIONES, LA
EMPRESA CUENTA CON EL BENEFICIO
SAN CARLOS DONDE PRODUCEN EL
CAFE PARA SER COMERCIALIZADO.

e 6 Trillado

Se elimina la trilla, quedando
solo el café que en esencia
es el 20 % de todo el grang Tl
uva. Luego se almacena el

Presecado

Se pretende bajar el nivel del
agua en el grano uva. Se pue-
de hacer natural, disminuir el
12 % de humedad, y mecani-

e Pedido
Segun seala orden, la empre-
sa termina de limpiar el gra-

no para luego colocario en
sacos. Por cada cinco quin-

P

co al reducir del 52 % de hu- grano por clasificacion de ta- tales de café uva, se logra un
medad a 47 %. mafio, peso y color. i saco (150 libras) de café oro.
A
() Secado srnen, W
Se elimna completamente '

el agua en el grano uva. De
hacerlo al aire libre, tomaria
entre siete a diez dias, mien-
tras que mecanico solo toma
minutos.

i Y YA AR i W

—— ] -_ e
‘g\x o b
s s Bt bbb 0.

E:
.
g
ﬁ
&
ﬁ
:
E:
F:
|
£
%
&
.ﬁ
£
%
£
4
.
4
%
%
:
£
&
E:
E:
.g:’
&
&
&
:
E:
E:
ﬁ
"




